
Persönlichkeit       Perfektion mit einem Hauch Tradition. & 
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Gasthof
 Rössli
Herzlich Willkommen 

Schön, dass Sie heute unser Gast sind. Gern
möchten wir Sie auf eine kulinarische Reise
mitnehmen. Unsere Gerichte greifen die
internationale moderne Küche auf,  abgerundet mit
innovativen Eigenkreationen, welche durch
jahrelange Erfahrung entstanden sind. Dabei
kombinieren wir Persönlichkeit   Perfektion mit
einem Hauch Tradition. 

Erstmals wurde das Haus in einer Urkunde von
1293 als "Hospite de Wikollas" erwähnt. Seit 1863
war der Gasthof Rössli im Familienbesitz der
Familie Meier.  Wenn Sie schon früher Gast des
Rösslis waren, werden Sie sicher einige Details
wiederfinden. Seit September 2023 dürfen wir dem
wunderschönen    historischen Haus einen neuen
Anstrich verpassen. Jedoch werden Sie in einigen
Punkten, beispielsweise dem Logo, das “alte,
berühmte Kult-Rössli” wiederfinden.

Nun freuen wir uns darauf, Sie an dem heutigen

Tag kulinarisch verzaubern zu dürfen     wünschen

Ihnen einen guten Appetit .  

 & 

 & 

 & 

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer. 

Ihre Gastgeber, Lisa, Hugo     Team & 
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Wir reichen drei verschiedene Käsesorten.
Wie wäre es dazu mit einem Glas Crémant?

A P É R O P L Ä T T L I

Unser kaltes Plättli kann ab zwei Personen
bestellt werden. Neben Käse, gibt es
Schinken & Salami.

A P É R O S N A C K  Z U M
W E I N . . .  

Gasthof
 Rössli

2 9 . 0 0

1 4 . 0 01  P e r s o n

f ü r  2  P e r s o n e n

 2  P e r s o n e n 2 0 . 0 0



V
O

R
S

P
E

I
S

E
 

S W I S S  R I N D E R T A T A R
Toast / Eigelb / Kapern

C R E V E T T E N C O C K T A I L
Avocado / Cognac / Cocktailsauce

H A U S G E M A C H T

           A B G E S T I M M T . . .

Gasthof
 Rössli

S P I N A T
Ziegenkäse / Haselnuss / Honig-Senf

R Ö S S L I S A L A T

Gemüse / Nüsse / Parmesanflocken
Bitte wählen Sie Ihr Wunschdressing:
Italienisch oder Französisch

J A K O B S M U S C H E L
Lauch / Curry / Rüebli

2 7 . 0 0

3 6 . 0 0
7 0 g

1 4 0 g

2 6 . 0 0

2 3 . 0 0

2 8 . 0 0

1 6 . 0 0

&

R ö s s l i s a l a t  B e i l a g e n g r ö s s e 9 . 5 0



R Ü E B L I S U P P E
Kurkuma / Kokos / Kresse
vegan

H U M M E R S C H A U M S U P P E
Kaviar / Crevetten / Crème fraîche

S U P P E  N A C H  P A R M E N T I E R

Poulet / Kartoffel / Thymian
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Gasthof
 Rössli

1 6 . 0 0

1 7 . 0 0

1 7 . 0 0

Ü B E R R A S C H E N
M Ö C H T E N  W I R  S I E  M I T
D E M  E I N Z I G A R T I G E N
G E S C H M A C K  U N S E R E R
S U P P E N  . . .

https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/SM2022_DIVE_08/creme-fraiche-selber-machen/


T R Ü F F E L  L I N G U I N I

K A R T O F F E L G N O C C H I
Pouletragout / Trockentomate / Kräuter

Eigelb / Trüffel / Schnittlauch

W Ä H L E N  S I E  D E N
P E R F E K T E N
Z W I S C H E N G A N G . . .
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Gasthof
 Rössli

2 6 . 0 0

3 2 . 0 0S A F R A N R I S O T T O

Gambas / Parmesan / Kresse

3 5 . 0 0

Alle Zwischengänge können als
Hautpgangportion bestellt werden + 6.00 CHF



K A L B S R A C K  ( 1 6 0  G )
Rosmarinkartoffel / Lauch / Thymian Jus

G E S C H M O R T E
R I N D S K O P F B Ä C K L I
Kartoffelstock / grünes Gemüse / Morchel Jus
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Gasthof
 Rössli

5 4 . 0 0

4 8 . 0 0

4 9 . 0 0W I E N E R  S C H N I T Z E L
( 1 7 0  G )  

Preiselbeere / Zitrone
Bitte wählen Sie Ihre Wunschbeilage:
Pommes oder Rosmarinkartoffeln 

B O E U F  B O U R G U I G N O N
Perlzwiebel / Reis / Wurzelgemüse

4 9 . 0 0

E N T S C H E I D E N
 
            G E N I E S S E N . . .

&

3 8 . 0 0P O U L E T B R U S T
Polenta / Ratatouille / Poulet Jus

Alle Fleisch-Hauptgänge können als kleine
Portion bestellt werden - 4.00 CHF

5 0 . 0 0R I N D E R F I L E T  ( 1 6 0  G )
Sellerie / Rüebli / Barolo Jus

https://m.bettybossi.ch/de/Rezept/ShowRezept/BB_BBKN201113_0001A-40-de


S E E Z U N G E

Kohlrabi / Spinat / Safran

K A B E L J A U

Kartoffel / Blumenkohl / Poulet Jus
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Gasthof
 Rössli

4 8 . 0 0

4 4 . 0 0

3 4 . 0 0H A L L O U M I  “ S T E A K ”

Ratatouille / Kartoffel / Jalapeñosauce

E N T S C H E I D E N
 
            G E N I E S S E N . . .

&

Produktherkunft
Kalbsfleisch: Schweiz
Rindfleisch: Schweiz 
Poulet: Schweiz
Fisch & Krustentiere (Wildfang): Norwegen / Vietnam /
Senegal / UK

Unser Personal steht Ihnen gern bei Fragen zu Allergenen und
Unverträglichkeiten zur Verfügung. 

https://gastro.hero.ch/de/hero-sauce-jalapeno--2466285


C H E E S E  &  C A K E

Maracuja / Philadelphia / Glacé
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Gasthof
 Rössli

1 7 . 0 0

1 5 . 0 0A P F E L S T R U D E L
Apfel / Vanilleglacé / Vanillesauce

S C H O K O  V A R I A T I O N
Beeren / Vanilleglacé

1 5 . 0 0

E I S K A F F E E
Mokkaglacé / Rahm 

1 3 . 0 0

A F F O G A T O 9 . 5 0

Espresso / Vanilleglacé

K U G E L  G L A C É 4 . 5 0

mit Rahm 1.50

https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/SM2020_DIVE_32/affogato/

